
Disaronno 8
Averna 8
Ramazzotti 8
Limoncello 8
Frangelico 8
Amaro Montenegro 9
Italicus 10
Amaro Nonino 12
Chivas (12Y) 10
Dalmore (12Y) 13
Oban (14Y) 14.5
Bacardi 8
Don Papa 10
Zacapa 11
Absolut 8

Grey Goose 11
Macallan (12Y) 18
Hennessy VSOP 18

Grappa di Barolo 12
Grappa Merlot 16
Grappa Cuvee Antica 20

Martini Rosso 7
Martini Bianco 7
Crodino Biondo 6

VINI  BIANCHI
Pinot Grigio, Villa Loren, Veneto 7.5/37
Chardonnay, Cascina Ghercina 8.5/42
Grillo, Lu Celu, Sicilia DOC 8/40
Lambrusco, Provincia di Mantova 6.75/31

VINI  ROSATI
Pinot Grigio Rosato, Villa Loren, Venezie IGT 8/40
Chiaretto, Cascina Ghercina, Monferrato DOC 8/40

VINI  SPUMANTI
Prosecco di Treviso, Marsuret, Veneto 10.5/44
Ferrari, Maximum Brut, Trento DOC 15.5/75
Ferrari Rose, Maximum Brut, Trento 115
Ferrari Perle, Trento DOC 120

VINI  ROSSI
Nero D’Avola, Lu Celu, Sicilia DOC 7.5/37
Tenuta, San Marco, Salice Salentino DOP 8/40
Primitivo, Mario del Conte, Puglia IGT 8.5/42.5
Ripasso Della Valpolicella,, Villa Loren, Veneto 11/55

GloryGloryGlory

ANALCOLICI
Coca Cola 4.5
Coca Cola Zero 4.5
Fuze Tea Lemon 4.5
Fuze Tea Peach 4.5
Ginger ale 4.5
Fanta Cassis 4.5
Sprite 4.5
Fanta 4.5
Chocomel 4.5
Apple juice 4.5
Orange Juice 4.5
Apfelschrole 4.5
Fever-Tree Tonic 4.5
Aranciata Rossa (blood-orange) 4.8
Limonata (lemon) 4.8
Acqua Panna 0.25L 4
Sanpellegrino 0.25L 4
Acqua Panna 0.75L 8
Sanpellegrino 0.75L 8

BEVANDE CALDE
Caffè Lungo 4
Decaffeinato 4
Espresso 4
Espresso Doppio 5
Espresso Macchiato 4
Ristretto 4
Cappuccino 4.5
Latte Macchiato 5
Cioccolata Calda 4.5
Caffè con Pana 4.5
Caffè Corretto 5
Tea 4
Fresh mint tea 4.5
Fresh mint tea, ginger & lemon 4.5

CAFE SPECIALI
Italian Coffee 10
French Coffee 10

SUPERALCOLICI

BIRRE ALLA SPINA
Brand 0.2L 4.5
Brand 0.5L 9
Brand Weizen 0.33L 7
Brand Weizen 0.5L 10

BIRRE IN BOTTIGLIA
Peroni 6
Peroni 0.0% 6
La Chouffe Cherry 7
La Chouffe 7
Westmalle Dubbel 7.5
Westmalle Tripel 7.5
Duvel 7

SPECIALE RESERVE

GRAPPA

COLLEZ IONE DI  SPRITZ
Aperol Spritz 11

Sarti Rosa Spritz 11
Amalfi Spritz 12
Italicus Spritz 12

COCKTAILS

GIN & TONIC
Amalfi Sunset malfy con limone, italicus, tonic 14.5

Milano Rosso malfy originale, campari, orange, fever-tree tonic 14.5
Dolce Vita malfy originale, pear liqueur, fever-tree tonic 15

Malfy Originale lime, fever-tree tonic 14

Espresso Martini vodka, coffee liqueur, simple syrup, espresso 12.5
Guancia Rosa vodka, simple syrup, violet syrup, lime juice, berries 12.5

Bellini white peach & raspberry puree, prosecco 12.5
Vintage Negroni campari milano, vermouth torino, cointreau 13

Velvet Glory vodka, egg white, creme de violette, maraschino, lime juice 13
Pornstar Martini 0.0% 10

APERITIVI

To see our special wine reserve - request to our staff!



FILETTO DI PEPE VERDE

CICHETTI

PRIMI

PIZZA 

INSALATA CON
AVOCADO E SCAMPI 

SALADS & SIDES

Avocado, scampi &
mixed leaves

17

Spinach 9       Brocollini 9      Rucola 9

Lamb chops served with chef's
specials

SECONDI

DOLCI

BRUSCHETTE PARMA & BURRATA

FOCACCIA & ROSEMARY
Prosciutto di San Daniele DOP,

crispy bread, green pesto, buratta
Focaccia bread, olive oil,

rosemary
PROSCIUTTO DI SAN DANIELE  

Thin slices of Prosciutto 
di San Daniele DOP

ARANCINI WITH TRUFFLE
Golden-fried risotto balls, truffle

BURRATA WITH PESTO
Buratta, green pesto, cherry

tomatoes

ANTIPASTI
PARMIGANA MELANZANE

Fried eggplant, tomato sauce,
mozzarella, basil

TARTARE DI MANZO 
Beef tartare

CARPACCIO DI TONNO
Bluefin tuna, tuna sauce, 

capers

VITELLO TONNATO
Thinly sliced roasted veal,

creamy tuna sauce, capers

FUSILLI ALL'ARRABBIATA 
CON STRACCIATELLA
Pasta with spicy tomato sauce,
garlic, stracciatella 

PACCHERI ALLA NERANO
Pasta paccheri, zucchini,
parmesan, butter

SPAGHETTI ALL ASTICE
Pasta with cherry tomatoes,
lobster meat and lobster sauce

COSTOLETTE DI AGNELLO
Tenderloin in pepper sauce
served with chef's specials

BRANZINO E PUTTANESCA

TIRAMISU MOUSSE AL CIOCCOLATO ZUPPA INGLESE

GloryGloryGlory

FUOCO ROSSO

Sea bass with puttanesca sauce
served with chef's specials

Tomato sauce, mozzarella, 
spicy salami, basil

Tomato sauce San Marzano
DOP, mozzarella, basil

ORO DI PARMA
Tomato sauce, mozzarella,

prosciutto San Daniele DOP,
rucola, burrata, parmesan 

RAVIOLI BURRO E SALVIA
Ravioli filled with ricotta & spinach,
sauce from butter and sage,
parmesan cheese

PAPPARDELLE CON 
STRACOTTO DI OSSOBUCO
Pasta with ossobuco,
saffron-sauce

13

16

9

17

18

17

21

22

20

24

24

26

33

30

40

38

40

18 2326

12 13 14

Please let us know if you have allergies or dietary requirements

to add fresh truffle +5€

Vanilla sponge, pastry
cream & Alchermes

topped with strawberriesnostro classico 

MARGHERITA CLASSICA LA TARTUFO
Truffle cream, mascarpone,
mozzarella & mushrooms

26

RISOTTO FRUTTI DI MARE
Short-grain rice, parmesan
cheese, seafood

ROLLADE MELANZANE
Eggplant rollade, tomato sauce,
mozzarella & basil

GNOCCHI AI 4 FORMAGGI 
CON TARTUFO FRESCO
Four-cheese sauce & fresh
truffle

30

24

32

INSALATA MISTA
Mixed leaves &
seasonal vegetables

13

TAGLIATA DI POLLO 
CON ZUCCHINE
Chicken breast, zucchini &
Parmesan served with chef's
specials

36

to add fresh truffle +5€



CICHETTI

PASTA

PIZZA 

INSALATA CON
AVOCADO E SCAMPI 

SALADES & BIJGERECHTEN

Avocado, scampi &
gemengde sla

INSALATA MISTA
Gemengde
bladgroenten &
seizoensgroenten

17 16

Spinazie 9     Brocollini 9     Rucola 9

Lamskoteletten geserveerd met
specialiteiten van de chef

GloryGloryGlory

HOOFDGERECHT

NAGERECHTEN

BRUSCHETTE PARMA & BURRATA

FOCACCIA & ROSEMARY
Prosciutto di San Daniele DOP,
brood, groene pesto, burrata

Focaccia brood, olijfolie,
rozemarijn

PROSCIUTTO DI SAN DANIELE  
Dunne plakjes Prosciutto di San

Daniele DOP

ARANCINI MET TRUFFEL
Goudbruin gefrituurde

risottoballetjes met truffel

BURRATA MET PESTO
Burrata, groene pesto,

cherrytomaten

VOORGERECHT
AUBERGINE PARMIGIANA

Gebakken aubergine, tomatensaus,
mozzarella, basilicum

TARTARE DI MANZO 
Rundertartaar

CARPACCIO DI TONNO
Blauwvintonijn, tonijnsaus,

kappertjes

VITELLO TONNATO
Dun gesneden geroosterd

kalfsvlees, romige tonijnsaus,
kappertjes

FUSILLI ALL'ARRABBIATA 
MET STRACCIATELLA
Pasta met pittige tomatensaus,
knooflook, stracciatella kaas 

PACCHERI ALLA NERANO
Pasta paccheri, courgette,
parmezaanse kaas, boter

SPAGHETTI ALL ASTICE
Pasta met cherrytomaten,
kreeft met kreeftensaus

FILETTO DI PEPE VERDE COSTOLETTE DI AGNELLO

Ossenhaas in pepersaus
geserveerd met specialiteiten
van de chef

BRANZINO E PUTTANESCA

TIRAMISU CHOCOLADEMOUSSE ZUPPA INGLESE

FUOCO ROSSO

Zeebaars met puttanescasaus,
geserveerd met specialiteiten
van de chef

Tomatensaus San Marzano DOP,
mozzarella, pittige salami

MARGHERITA CLASSICA
Tomatensaus San Marzano DOP,

mozzarella, basilicum

ORO DI PARMA
Tomatensaus San Marzano DOP,

mozzarella, burrata, rucola,
parmezaanse kaas, prosciutto

San Daniele DOP

RAVIOLI BURRO E SALVIA
Ravioli gevuld met ricotta en
spinazie, saus van boter en salie,
parmezaanse kaas

PAPPARDELLE CON 
STRACOTTO DI OSSOBUCO
Pasta met ossobuco en
saffraansaus

13

16

9

18

17

21

22

20

24

24

26

33

30

40

38

40

18 2326

12 13 14

Laat ons alstublieft weten of u allergieën of speciale dieetwensen heeft.

verse truffel toevoegen +5€

Vanillebiscuit,
banketbakkersroom &

Alchermes

gegarneerd met frambozeneen van onze
klassiekers

17

LA TARTUFO
Truffelcrème, mascarpone,
mozzarella & champignons

26

RISOTTO FRUTTI DI MARE
Kortkorrelrijst, Parmezaanse
kaas, zeevruchten

GNOCCHI AI 4 FORMAGGI 
CON TARTUFO FRESCO
Verse truffel en vierkazensaus

ROLLADE MELANZANE
Aubergine rollade, tomatensaus,
mozzarella & basilicum

30

32

24

TAGLIATA DI POLLO 
CON ZUCCHINE
Kipfilet, courgette &
Parmezaanse kaas, geserveerd
met specialiteiten van de chef

36

verse truffel toevoegen +5€



Disaronno 8
Averna 8
Ramazzotti 8
Limoncello 8
Frangelico 8
Amaro Montenegro 9
Italicus 10
Amaro Nonino 12
Chivas (12Y) 10
Dalmore (12Y) 13
Oban (14Y) 14.5
Bacardi 8
Don Papa 10
Zacapa 11
Absolut 8

Grey Goose 11
Macallan (12Y) 18
Hennessy VSOP 18

Grappa di Barolo 12
Grappa Merlot 16
Grappa Cuvee Antica 20

Martini Rosso 7
Martini Bianco 7
Crodino Biondo 6

WITTE WIJN
Pinot Grigio, Villa Loren, Veneto 7.5/37
Chardonnay, Cascina Ghercina 8.5/42
Grillo, Lu Celu, Sicilia DOC 8/40
Lambrusco, Provincia di Mantova 6.75/31

ROSÉ WIJN
Pinot Grigio Rosato, Villa Loren, Venezie IGT 8/40
Chiaretto, Cascina Ghercina, Monferrato DOC 8/40

BRUISENDE WIJN
Prosecco di Treviso, Marsuret, Veneto 10.5/44
Ferrari, Maximum Brut, Trento DOC 15.5/75
Ferrari Rose, Maximum Brut, Trento 115
Ferrari Perle, Trento DOC 120

RODE WIJN
Nero D’Avola, Lu Celu, Sicilia DOC 7.5/37
Tenuta, San Marco, Salice Salentino DOP 8/40
Primitivo, Mario del Conte, Puglia IGT 8.5/42.5
Ripasso Della Valpolicella, Villa Loren, Veneto 11/55

GloryGloryGlory

FRISDRANK
Coca Cola 4.5
Coca Cola Zero 4.5
Fuze Tea Lemon 4.5
Fuze Tea Peach 4.5
Ginger ale 4.5
Fanta Cassis 4.5
Sprite 4.5
Fanta 4.5
Chocomel 4.5
Appelsap 4.5
Jus d´orange 4.5
Apfelschrole 4.5
Fever-Tree Tonic 4.5
Aranciata Rossa 
(bloedsinaasappel) 4.8
Limonata (citroen) 4.8
Acqua Panna 0.25L 4
Sanpellegrino 0.25L 4
Acqua Panna 0.75L 8
Sanpellegrino 0.75L 8

KOFFIE
Caffè Lungo 4
Decafé 4
Espresso 4
Espresso Doppio 5
Espresso Macchiato 4
Ristretto 4
Cappuccino 4.5
Latte Macchiato 5
Warme chocomel 4.5
Caffè met slagroom 4.5
Caffè Corretto 5
Thee 4
Verse muntthee 4.5
Verse muntthee, gember &
citroen 4.5

SPECIALE KOFFIE
Italian Coffee 10
French Coffee 10

STERKE DRANK

BIER VAN HET VAT
Brand 0.2L 4.5
Brand 0.5L 9
Brand Weizen 0.33L 7
Brand Weizen 0.5L 10

BIER UIT DE FLES
Peroni 6
Peroni 0.0% 6
La Chouffe Cherry 7
La Chouffe 7
Westmalle Dubbel 7.5
Westmalle Tripel 7.5
Duvel 7

SPECIALE RESERVE

GRAPPA

COLLECTIE SPRITZ
Aperol Spritz 11

Sarti Rosa Spritz 11
Amalfi Spritz 12
Italicus Spritz 12

COCKTAILS

GIN & TONIC
Amalfi Sunset malfy con limone, italicus, tonic 14.5

Milano Rosso malfy originale, campari, orange, fever-tree tonic 14.5
Dolce Vita malfy originale, peer liqueur, fever-tree tonic 15

Malfy Originale limoen, fever-tree tonic 14

Espresso Martini vodka, koffie likeur, simple siroop, espresso 12.5
Guancia Rosa vodka, simple siroop, viooltjessiroop, limoensap, bessen 12.5

Bellini puree van witte perzik en framboos, prosecco 12.5
Vintage Negroni campari milano, vermouth torino, cointreau 13

Velvet Glory vodka, eiwit, crème de violette, maraschino, limoensap 13
Pornstar Martini 0.0% 10

APERITIEF

Wilt u onze speciale wijnreserve bekijken?
Vraag het dan aan onze medewerkers!
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